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a'panaderia-pas eria-bcaf fia, cuyo

r.la cfemanda panaderia y \

% artesana. Desde las materias
rtadas rectamente de los principales
franceses, hasta el

ersonal, todo es

pan Que tenemos, nuestra levadura t:'
métodos de reposo y fermentaciQh:-'
variedad de ingredientes, asi com
las boutiques, y la gran calidad de c.stros productos,
entre otros, hacen de El Parisien un modelo de
negocio destinado con plena segur,ldad al éxito.
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NUESTRA FILOSOFIA

En El Parisien, aunamos la produccion de los mejores
productos con la proteccion y el cuidado del medio Que nos
rodea.

En cuanto a nuestras materias primas, por e]emplo,
importamos la harina directamente desde el molino en
Francia, cultivada bajo el régimen de Agricultura Razonada
(reto Que consiste en respetar el medio ambiente durante el
ciclo agricola del trigo, minimizando los tratamientos
fitosanitarios, fomentando la lucha anti plagas con insectos y
protegiendo la fauna en todo momento).

En cuanto al café, proviene del Proyecto Oxfam de Comercio
Justo Que garantiza Que un porcentaje equitativo del valor del
café llegue a los agricultores del tercer mundo que lo han
producido.

f‘".

Ademds, para minimizar las emisiones de CO? y reducir la . R iy 3
molestia sonora a los vecinos, El Parisien ha invertido en un [ ARNEIRRS : prx s
triciclo con mucho encanto, tanto ecoldgico como divertido
para la distribucion de los productos a sus boutiques,
servicios de catering y entregas a domicilio.
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Servicio

excelente a
nuestros
clientes

Calidad y
diferenciacion
de nuestros

Buena
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OLUCION Y EXPERIENCIA

Somos una empresa joven, pero en continuo
crecimiento. Nuestros pasos han demostrado que no
nos eqQuivocabamos en cuanto a la demanda de estos
productos por parte de la poblacion, un cambio en el
mundo de la panaderia-pastelerfa.

La primera panaderfa — pasteleria — salon de té “El
Parisien’ abri6 sus puertas en la calle Guillém de
Castro, en el ano 2007.

Esta boutique fue tan exitosa, Que en febrero de 2009
se inauguro el segundo local en Calle de Salamanca, 2,
lindando con la famosa Plaza de Canovas del Castillo.

En Febrero del 2010 se inaugurd el tercer local
panaderia-pasteleria-cafeteria El Parisien en la calle
Bardn de Carcer.

Poco tiempo después, abrimos nuestro primer
franquiciado en L Eliana, una localidad cercana a
Valencia y posteriormente otro nuevo franquiciado en
Javea (Alicante).
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NUESTRAS BOUTIQUES

Nuestras boutiQues presentan una imagen muy
cuidada, prestando atencion al mas minimo
detalle. Te trasladaras a un escenario parisino,
decorado con mesas de madera y sillas de
cabaret. Nuestras lamparas estilo Tiffany, de
vidrio de colores, te sitdan en los anos 40 con
un ambiente cdlido y tranquilo. Acompaaran
también los suelos de parquet y mobiliario de
madera.

Nuestras boutiqQues cuentan con calidas
terrazas exteriores donde poder disfrutar de
un buen café al aire libre y compartir con
amigos o compafieros esta maravillosa
experiencia.

En el Parisien procuramos ofrecer un espacio
tranquilo, dominado por la calidez y el buen
gusto, donde el cliente se sienta comodo
degustando productos tradicionales al mas
puro estilo francés.
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NUESTRA OFERTA

Ofrecemos una seleccion inigualable de panes franceses, desde la
baguette tradicional hecha con masa natural, hasta la mas amplia
seleccion de panes con distintos ingredientes. Ofrecemos también E L D_\IQIS I EN
nuestro famoso ‘pan del mes’. A estos se suman las hogazas
tradicionales, las trenzas, el pan de amapola,...

Horno y Pasteleria Artesanal

Horno artesanal

, .. . , ., Panaderia francesa
La bolleria de El Parisien sigue las férmulas de elaboracion francesas. Lo

Que diferencia la bolleria francesa y le da su renombre es la ligereza de
su hojaldrado y la utilizacion exclusiva de mantequilla. En El Parisien
vamos mds lejos y utilizamos exclusivamente mantequilla de la zona de
Charentes, conocida por todos por su Denominacion de Origen y
calidad inmejorable.

Pan recién hecho
Pasteleria
Bolleria

Salad 0

Ademas, El Parisien ha desarrollado una amplia gama de productos
salados para satisfacer el paladar de los que prefieren algo alternativo al
dulce. Ensaladas de todos tipos, taboulet, bocadillos, quiches, petits
fours salados... disponemos de todo ello para tomar en nuestras
boutiques o en casa.
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NUESTRA OFERTA

PASTELERIA

De las tartas individuales hasta los postres grandes, nuestra amplia
seleccion garantiza a nuestra clientela un éxito total cuando eligen
nuestras boutiques.

No hay que olvidar las pastas de té, nuestro famoso brownie, los
éclairs de chocolate o café, y una gran variedad para elegir y satisfacer
cualquier antojo.

En El Parisien estamos muy orgullosos de la tradicion de fabricacion
artesanal. Por esta razon traemos productos gourmet artesanos
franceses para complementar nuestra oferta de productos.

Desde la mas humilde golosina hasta el famosisimo Foie Gras des
Landes, todo ello elaborado con mimo e ilusion.

Debido a la creciente tendencia de organizar reuniones de trabajo,
familiares o de amigos en casa o en la oficina, la Central de El Parisien
ha desarrollado su actividad de catering a domicilio, acumulando gran
experiencia y conocimiento en este servicio.
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PANES BOLLERIA SALADO PASTELERIA CATERING GOURMET

""‘ % - - s sy Aceites,

Bolleria mostazas

Harinas : ' , =4 Bombones,
especiales caramelos

{

Servicios Vinos, zumos y
adicionales licores

Pan del mes 54 ( Combinados Especialidades B Siropes
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NUESTRO SECTOR

El segmento de la pasteleria o la panaderia
se caracteriza por ser tradicional y bastante
estatico. Es necesario destacar qQue se trata
de un sector estable, con poca volatilidad,
pues hablamos de un producto de primera
necesidad qQue es consumido diariamente
por mas del 90% de la poblacion espafola.

No obstante, esta tipologia de productos, de
produccion artesanal en sus inicios, ha

pasado a convertirse, en los Gltimos afios, en
una simple coccion del producto en hornos.

Por ello, existe en el sector una creciente
demanda de productos artesanales y de
calidad, y eso, unido a la gran aceptacion de
diferentes productos de nuevas culturas, se
convierte en un incremento de la demanda
de este tipo de productos, como los
elaborados por El Parisien.
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1A OPINION DE NUESTROS CLIENTES

“Todo un descubrimiento, encontré todos los
productos exquisitos y muy bien elaborados. Ademas
ofrecen una gran y original variedad, aQuri se pueden

Todo muy bueno y
con un aire muy
francés. Cualquier

encontrar cosas Que no tienen en ningun otro sitio. E/ cosa Que pruebes te
ambiente y el servicio, asi como la decoracion me sorprenderd. Calidad
parecieron muy buenos. Sin duda, un lugar al Que se artesanal increible.

debe volver”

Me llamd la atencion el pan del mes. Un pan La baguette parisina es excelente y
Que elaboran con los productos de temporada: toda la pasteleria también. Ademds
fomate confitado, castanas...imaginacion al tienen un gran surtido de pasteles.
poder y clientes contentos con la oportunidad Enhorabuena!

de comer un pan realizado artesanalmente

Un lugar encantador. Huele a Francia y a su pan delicioso.
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\ENTAJAS DE NUESTRO MODELO DE NEGOCIO

Te ofrecemos un concepto de negocio diferente, algo que se
desmarca de la tradicional panaderia o pasteleria, un modelo
nuevo, exclusivo y muy atractivo.

Disponemos de una oferta estudiada y probada, muy variada.

Gracias a la configuracion Que hemos realizado de nuestra

oferta, nuestras boutiQues ofrecen a nuestros clientes

alternativas para todas las horas del dia, ofrecemos desde el

tipico desayuno francés hasta un delicioso mend para comer, )" I8
pasando por el delicioso pastelito de la merienda y como no, la T —ry
venta de pan a lo largo de todo el dia.

Nuestros productos son de facil comercializacion, ya que se
trata de productos de consumo casi diario, todos ellos
elaborados con las mejores formulas de produccion y las
materias primas de mejor calidad.

Dulce, salado, comida, desayuno, almuerzo, merienda, cena,
para llevar, para disfrutar en el momento, encargos, basicos,
exclusivos, habituales, especiales, gourmet, regalos. .. variedad.
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QUE OFRECEMOS A NUESTROS FRANQUICIADOS
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Disfrutaras de u

En primer lugar, podras {

hacer uso de la marca y s de \\ N - deexclusividad =
todo lo que elio conlleva, Al lo de ne ~ concedida .
Podrés d[sfrufa_r de una “ i probpdo ﬂ contractuah’h‘ént'@‘don
rativa , [0das laslbo&tl ' Y‘ te garantlzamos Que nil
o l OplaS‘Q d «.‘ 4 Central ni ningun

satisfacien m;}‘a d
de buenos p}oduc 08 ‘
exclusivos, ‘atractivos
muy valorados por !
ativ nuestra clientela, tante
necesario (bolsas de paﬁ iy dulces como salados.

~uservilletas, unlformes oy
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la zona, pues es un
concepto moderno
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FORMACION Y ASISTENCIA

en las tareas previas a la apertura de tu tienda.

Ademas, te apoyaremos en los primeros momentos, ya Que te acompanaremos en los primeros dias de apertura de la boutique.

DURANTE EL DESARROLLO DE TU ACTIVIDAD

Contaras con un programa de asistencia y formacion continuada, pudiendo acudir a la Central ante cualquier situacion imprevista o
necesidad de aclarar cualquier duda que te surja. Ademas, recibiras apoyo comercial, en marketing y comunicacion, tanto para aumentar tu
propia facturacion como para ampliar la notoriedad de la marca en el mercado.

Ademds, de forma permanente te visitaremos en tu boutique para apoyarte y resolver las dudas que te vayan surgiendo.
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QUE PEDIMOS EN NUESTROS SOCIOS
1 Y AN

En primer lugar, es importante Que cumplas y te adaptes a nuestro modo de trabajo, manteniendo la excelencia en el servicio y
atencion al cliente, pues es uno de nuestros valores mds representativos.

Por otro lado, y de la mano del anterior requisito, también es imprescindible la confidencialidad en cuanto a las
técnicas y “know-how" que te aportamos.

Buscamos a una persona motivada con el concepto y con voluntad de desarrollo
personal y profesional, para unirse a un proyecto de crecimiento comun.

Como algo ligado al contrato, es necesaria la capacidad financiera y la
relativa implicacion en la gestion. Son recomend ilidades
sociales, de gestion y de direccion.

Sy
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OBLIGACIONES FINANCIERAS

Yy

Canon de entrada:

12.000 €

Es el desembolso que deberd realizar el Franquiciado por beneficiarse del
derecho a utilizar la marca de El Parisien, acceder a su oferta de productos y
todos los servicios de asistencia y asesoramiento Que le serdn prestados hasta la
puesta en marcha de su negocio y al inicio de su actividad.

Royalty de explotacion: No hay

El Parisien no establece ningtin pago por este concepto.

L
L

Royalty de publicidad:

Este royally financia el conjunto de acciones publicitarias Que realiza la Central
para continuar consolidando y fortaleciendo la marca El Parisien en el mercado.

L g

)



DATOS DE CONTACTO

FI PARISIEN B

Hnrno 4y Daslelpm'n Ar|esnno|

expansion@tormofranchise.com




